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Y Teaterbodega A

"en kendr dansk restaurant i en dansk by med rige traditioner for god dansk madlavning
med et strejf af eksklusive retter, serveret i et kultiveret dansk miljg”

Stedets historie gfir helt tilbage til 1885.
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FROKOSTKORT

SILD
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7 Islandsk marineret sild med karrymayonnaise

72 Islandsk marineret sild med kartofler

Rad krydret Christians@pigens sild med fedt og &ggeblomme
Hjemmelavet stegt sild i lage med logringe

1 dése Brottsje sild med a&ggeblomme

Sildefad med 3 slags lekre sild med log, kapers, karrymayonnaise,

fedt og ®ggeblomme

LILLE FROKOSTANRETNING

Rad krydret Christians@-pigens sild med karrymayonnaise
Radspaettefilet med remoulade og citron

Lille lun merbradbef med champignon a la créme
Roastbeef med peberrod og remoulade

Okologisk dansk Bla Kornblomst med druer og kiks

Bred og smer

Min. 2 couverter, pr. couvert

”Fidus” Camembert frites, solbarsyltetoj og ristet franskbred
1 stedet for Bla Kornblomst, ekstra

LUKSUS ANRETNING

Sildefad med 3 slags lekre sild med log, kapers, fedt og
karrymayonnaise.

Radspaettefilet med remoulade og citron.

Héndpillede rejer med mayonnaise

Roget 4l med roraeg

Gravad laks med sennepsdressing

Lille engelsk baf med blade log og surt

Rugbred med gammel ost, fedt, sky og rom eller

”Fidus” Camembert frites, solbarsylteto] og smerristet franskbred

Brod og smer
Boffen steges medium, medmindre andet enskes.

Min. 2 couverter, pr. couvert

kr. 60,00
kr. 72,00
kr. 69,00
kr. 59,00
kr. 69,00

kr. 103,00

kr. 165,00

kr. 21,00

kr. 285,00

DER SERVERES IKKE FORSKELLIGE ANRETNINGER VED SAMME BORD!

A’LA CARTE

9.

10.

Kyllingesalat med rucola, solterrede tomater, pinjekerner.
parmesanost og citrusdressing. Hertil hjemmebagt flutes
3 stk. lune hjemmelavede frikadeller med kold kartoffelsalat

kr. 85,00
kr. 88.00



11.  Fleskexggekage med spred letsaltet fleesk, tomat, purleg, og
hjemmesyltede rodbeder (minimum 2 kuverter), pr. kuvert

12.  Special: roastbeef, sprade log og kold kartoffelsalat

13.  Stort luksus stjerneskud med 2 panerede redspzattefileter og dampet
rodspattefilet,serveret pé toast, garneret med rejer, laks, kaviar og dressing

14.  Stor pariserbef af friskhakket oksekeod anrettet p toast,hakket log, hakkede
redbeder, kapers, peberrod og &ggeblomme

15. Biksemad med 2 spejleg og hjemmesyltede redbeder

16.  Stegt flesk (10 stk.) med persillesovs, hjemmesyltede redbeder og hvide
kartofler

Ekstra 5 stk. stegt fleesk

17.  Stor smerstegt redspatte, hvide kartofler og persillesauce

18.  Wienerschnitzel (kalv) med @rter, brasede kartofler og smersauce

19. Teaterbodega bef: 200 gr. dansk oksemerbrad serveret med
friske grentsager, pommes risol¢ og sauce bearnaise
Bofferne i nummer 13 og 19 er stegt medium, med mindre andet enskes.

SMORREBROD

21. 2 stk. pandestegte radspattefiletter med remoulade og citron

22. 2 stk. lune hjemmelavede frikadeller med surt

23.  Roastbeef med peberrod og remoulade

24. Roastbeef med blede log og spejleg

25. 2 sma lune merbradbeffer med champignon a la créme og surt

26.  Stor dansk bef af friskhakket oksekad med blede log, spejleg,
hjemmesyltede redbeder og hjemmelavet agurkesalat

27.  Tatar, ®ggeblomme, log og kapers

28.  Haéndpillede rejer med ristet franskbred

29. Roget 4l med roraeg

30. Lille engelsk bef med blede log og surt
Kedet 1 nr. 25 og nr. 29 steges medium, medmindre andet enskes.

OST OG DESSERT

31. Mild ost pa franskbred

32. Rugbred med gammel ost, fedt, sky og rom

33.  ”Fidus” Camembert frites, solbarsyltetoj og ristet franskbred

34. Gorgonzola med @eggeblomme og ristet rugbrad

35. Teaterbodegas Luksusdessert:
Chefens hjemmelavede islagkage pa marengsbund, pyntet med fladeskum
og chokolade. Hertil serveres chokoladeskal med friske frugter.

36. Hjemmelavede pandekager med is og syltetoj

37. Is Colombine, flodeskum og liker

Alle priser er inkluderet moms og betjening.

kr. 125,00
kr. 128,00
kr. 132,00
kr. 132,00
kr. 135,00
kr. 135,00
kr. 35,00
kr. 185,00
kr. 185,00
kr. 248,00
kr. 75,00
kr. 59,00
kr. 72,00
kr. 72,00
kr. 97,00
kr. 97,00
kr. 118,00
kr. 98,00
kr. 105,00
kr. 145,00
kr. 46,00
kr. 55,00
kr. 59,00
kr. 66,00
kr. 85,00
kr. 67,00
kr. 59,00



SAMMENSAT SELYV DIN MENU!

Menu nr. 1 Sildefad med 3 slags leekre sild med log, kapers, karrymayonnaise, fedt,
eggeblomme, brad og smer.

Vealg mellem folgende hovedretter:

A) Stegt fleesk (10 stk.) med persillesovs, redbeder og hvide kartofler.
Ekstra 5 stk. stegt fleesk kan tilkebes for yderligere kr. 35,-

B) Biksemad med 2 spejleg og hjemmesyltede redbeder
C) Luksus stjerneskud med 2 panerede radspettefileter og dampet
rodspettefilet,serveret pé toast, garneret med rejer, laks, kaviar og

dressing

D) Pariserbef af friskhakket okseked anrettet pa toast, hakket log,
hakkede radbeder, kapers, peberrod og eggeblomme

Kr. 215,-
Menu nr. 2 Rejecocktail.
Velg mellem folgende hovedretter:
A) Morbradbeffer med blade log, surt og hvide kartofler,
B) Wienerschnitzel (kalv) med arter, brasede kartofler og smersauce
C) Stor stegt radspaette, hvide kartofler og persillesauce.

Kr. 255,-

DER KAN IKKE ZAZNDRES I MENUTILBUDENE!!!!
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Teaterbodega ApS . Skolegade 7 - 8000 Arhus C . TIf. 8612 1917

teaterbodega@webspeed.dk . www.teaterbodega.dk



